Chateau

COUHINS

CRU CLASSE DE GRAVES

CHATEAU COUHINS 2022

Vendanges : Le 05 septembre nous attaquons les Merlots soit seulement 2 jours plus tard qu’en 2011,
pour terminer avec les derniers Cabernet sauvignon le 05 octobre
Rendements : 42 hl/ha, les raisins sont petits, riches mais avec des pépins a la maturité exceptionnelle.
Ce millésime 2022 était celui de la capacité d’adaptation du vigneron. Et grace a de nouvelles
techniques proactives (notamment concernant la gestion des parcelles gélives mais aussi la protection
des plantes faces au stress climatique), nous avons su tirer le meilleur de notre grand terroir et ainsi
produire pour notre premiére année certifiée AB des vins de qualité exceptionnelle.

Le Chateau Couhins rouge 2022 est trés concentré, les jus ont d( étre extraits en douceur. Les merlots
sont restés trés homogeénes (trés peu de tri a I’encuvage). Travaillés partiellement en infusion, cela a
permis de préserver I’éclat du fruit et la souplesse des tannins. Les Cabernets, puissants, apportent une
structure certaine, qui donne matiére et densité sur la bouche et contribue a la longévité des vins

YOHAN CASTAING, THE WINE ADVOCATE : 90-92+/100
JEB DUNNUCK : 92-94/100
ALEXANDRE MA : 91-93/100
JAMES SUCKLING : 92-93/100
YVES BECK : 92-93/100
JEAN-MARK QUARIN : 93/100
MARKUS DEL MONEGO : 93/100
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50% Cabernet Sauvignon
43% Merlot
7% Petit Verdot
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