
Compte tenu du déroulement météorologique de cette année, il est
remarquable de constater que le degré d’alcool ne dépasse pas 14% et
que les pH sont maintenus à 3,65, synonymes d’une bonne fraîcheur.
C’est sans doute la conclusion la plus époustouflante de ce millésime
2022 : millésime solaire, millésime de chaleur, mais millésime
d’équilibre, il a donné naissance, au château La Conseillante, à un vin
extrêmement aromatique, brillant, crémeux, plein d’éclat et d’élégance
dans sa trame tannique.

Primeurs 2022

87% Merlot

Famille Nicolas
Co-gérants : Dr Bertrand Nicolas & Jean-Valmy Nicolas
Winemaker : Marielle Cazaux

13% Cabernet Franc
du 5 au 7 9

Septembre 2022
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12 ha
Vignoble de la Conseillante

10,64 ha
Surface en production en 2022

70% élevage en barrique neuve
27% élevage en barrique traditionnelle

3% élevage en amphore

14 %.vol
Degré alcoolique

3,65
pH

33 hl/ha
Rendement moyen sur la propriété

13 parcelles
4 en vinification intégrale


