
15 ha Margaux 
IIIème Grand Cru Classé

20% argilo-calcaire
40% argilo-graveleux
40% silico-graveleux

10 000 pieds/ha  
Âge moyen 35 ans

marquis d’alesme

Depuis 1585

2022
EN PRIMEUR

VENDANGES
100% manuelles

15 septembre – 4 octobre 2022

RENDEMENT
6 à 8 grappes/pied

ENCÉPAGEMENT
63% Cabernet Sauvignon

30% Merlot
5% Petit Verdot

2% Cabernet Franc

VINIFICATION
Cuves tronconiques bois, inox, béton 

thermorégulées  80 hl

ÉLEVAGE
60% de barriques neuves, chêne français  

Mise en bouteille envisagée : septembre 2024

DEGRÉ D’ALCOOL
≈ 14.5 %

PH 
≈ 3.60

Une pépite sous les 
radars

Une quête d’excellence

Un lieu d’exception

Une double culture

A kind of magic où le 
temps s’arrête

       chateaumarquisdalesme

www.marquisdalesme.wine
7 rue de la Trémoille 
33460 Margaux - France
contact@marquis.wine
+33 5 57 81 13 20


