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La vendange est réalisée manuellement avec un tri minuticux des grappes. Les raisins entiers sont
ensuite pressés en pressoir pneumatique. Le pressurage avee montée en pression lente et réguliere permet
d’obtenir des vins fins et élégants. Dans cette méme optique, le débourbage (séparation du motic avec
les maticres en suspension) est poussé. Les motts (jus recueillis en écrasant le raisin) réalisent leurs
fermentations alcooliques et malo-lactiques en far de 350 litres.

Le batonnage est limité voire proscrit sur les millésimes solaires afin de préserver la fraicheur et la tension
du vin. La proportion du fit neuf, de lordre de 25 a 30% par an, se veut volontairement modérée pour
laisser sexprimer le terroir de lappellation. En partenariat avee nos tonneliers, une réelle adéquation
entre le type de fiit et le caractere du vin est recherché.

Millésime 2018

Le grillé de la noisette percute le nez de finesse sous un voile dor. Sa saveur franche de pomme verte
accroche les papillcs avant de libérer une saveur croquante a la fine acidité. Parfaitement équilibré cest
la bouteille & servir sur une truite de riviére juste 9rilléc.

Millésime 2019

Comme toujours cette cuvée fait partie des plus avenante. En 2019 elle sauréole d’élégantcs notes
d’'amandier en fleurs. Son fruité est plcin mais pas 1argf: car il bluffe le palais pas sa digcstibilité saline.
1l peut déjd étre apprécié.

Superﬁcic
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Type de sol
Argilo calcaire

Product ion annuel lC ITIOUCHHC

2300

Il Grand Cru [ Premier Cru Appellation Village Appellation Régionale Il Vignes du Domaine

7 rempart Saint-Jean - 21200 Beaune / T¢l. 33 (0) 6 24 66 38 86
andre.lauriane@domainefafr / www.domainefrancoiseandre.fr / f @ @ O




