
Un centenaire à Pomerol

Présence de la famille depuis plus de 100 ans

Propriété familiale 

C H Â T E A U  G A Z I N

Vente en primeurs exclusivement sur la Place de Bordeaux

Terroir

Célèbre plateau argilo graveleux de Pomerol

Assemblage

89% de Merlot, 7% de Cabernet Franc, 4% de Cabernet Sauvignon
Alcool : 13,9 %

Élevage

16 mois en barriques de chêne français
50% en barriques neuves
50% en barriques d’un an

Dates des vendanges

Merlot : 7 au 20 septembre
Jeunes vignes de Cabernet Franc / Cabernet Sauvignon : 21 septembre
Vieille vigne de Cabernet Franc : 28 septembre

Notes de dégustation

Belle couleur grenat.
Jolie fraîcheur qui équilibre parfaitement le vin et allonge la bouche.
Le nez de fruits mûrs accompagnés d’une note florale rappelant la pivoine, 
se confirme en bouche avec des arômes de cerise et de myrtille.
Vin élégant auquel l’élevage apportera soyeux et complexité.
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