


EN ROUTE VERS LA CERTIFICATION BIO

Le cceur de I'été, deuxieme quinzaine de juillet, est marqué par une
période fraiche. Ensuite, le mois d’aolit est plutot mitigé la premiere
quinzaine. La véraison qui a débuté trés tdt, a progressé dans un
contexte de stress hydrique modéré, sans exces de températures. La
mi-véraison est notée le 25 juillet, ce qui confirme des vendanges
précoces.

Deuxieme quinzaine d’aoft, la canicule s'installe avec un temps sec et
des températures élevées. Ce temps sec et chaud se poursuivra jusqu’au
18 octobre.

Le vignoble a d supporter des états végétatifs opposés (exces d’eau au
printemps, températures tres élevées fin aolt et septembre). Nous
avons tout mis en ceuvre pour que le cycle végétatif ne soit pas trop
perturbé et que la physiologie de la vigne continue de parfaire la
maturité des raisins. Les tisanes et les décoctions, a base de plantes
récoltées sur les Domaines (ortie, préle, achillée millefeuille, osier,
coquillages broyées, purin d’orties) se sont avérées potentiellement
efficaces dans le maintien des transites de séve pendant cette période
caniculaire.

Finalement, le millésime 2023, tres contrasté d'un point de vue
climatique, bénéficiera d'une arriere-saison parfaite pour atteindre une
maturité optimale.

Par conséquent, les vendanges ont débuté le 13 septembre pour se
terminer le 3 octobre grace a une météo favorable.

Nous avons évité les problemes pathologiques potentiels (mildiou) des
mois de mai et juin. Les rendements confortables nous ont contraints a
étre patients pour que l'ensemble de la production parvienne a une
maturité parfaite. Les sélections parcellaires et intra-parcellaires
étaient nécessaires pour isoler les différents niveaux de richesse des
raisins et adapter les vinifications (extraction, température, durée de
cuvaison).
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Le millésime 2023 est assemblé depuis le mois de février et
révele un potentiel tres intéressant et prometleur.

COMMENTAIRES DE
DEGUSTATION

LA ROBE:
couleur pourpre sombre.

LE NEZ:

subtil de fruits noirs évoluant sur
des notes de cachou, réglisse et
cedre.

EN BOUCHE:

I'attaque est gourmande et
soyeuse.

La structure est pleine, avec des
tanins d'une grande définition
dans la pureté. Belle persistance.

INFOS TECHNIQUES

VENDANGES:
13/09/2023 AU
03/10/2023
RENDEMENT: 45 HL /HA

VIEILLISSEMENT EN
BOIS NEUF: 50%

DEGRES: 13,1

CERTIFICATIONS: ISO
14001 ET HVE 3




