
LILIUM 2024
GRAND VIN BLANC SEC - PRIMEURS

Origine : Terroir historique de Climens

Cépage : 100% sémillon

 

Appellation : Bordeaux Blanc sec 

Certification bio & biodynamie : AB -

DEMETER

Vendanges manuelles du 05 au 07 septembre

2024

Vinification : Après une sélection des jus au

pressurage et un débourbage à froid en cuve

inox, fermentation sur levures indigènes à basse

température. Elevage sur lies fines en

Wineglobe (220 L) pendant 8 mois. Collage à la

bentonite et filtration sur Kieselguhr (terre de

diatomées).

Alcool : 13 % vol. 

Sucres résiduels : <1 g/l 

Acidité totale : 3,8 g/l H2SO4 

pH : 3,3

Production : environ 4 500 bouteilles

Mise en bouteille : Mai 2025

Le nom de cette fleur blanche, symbole de pureté et de noblesse,

s’est imposé naturellement pour ce grand vin blanc sec de Château

Climens. Notre ambition est d’exprimer ici avec précision la force du

terroir dans une quête constante de pureté et d’équilibre. Une

sélection rigoureuse des jus au pressurage et un élevage en

Wineglobe sur lies fines pendant près de 8 mois assurent l’intégrité

aromatique du sémillon sans autre artifice. D’une texture

habituellement soyeuse et enveloppante, Lilium 2024 se montre plus

ciselé, plus tendu encore que ses ainés.
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