
Château Malartic-Lagravière
43 Avenue de Mont de Marsan - 33850 Léognan
Tél. +33 (0)5 56 64 75 08 
malartic-lagraviere@malartic-lagraviere.com

Visites sur rendez-vous 
Du lundi au samedi 10h - 13h | 14h - 18h
malartic-lagraviere.com

LE DOMAINE

ASSEMBLAGE
Cabernet-Sauvignon 84%

Merlot  12%

Cabernet-Franc 4%

TECHNIQUE

DATES DE VENDANGES

Château 
Malartic-Lagravière

ROUGE

2024

Conduite du Vignoble Agro-écologie, couvert végétal,

éco-pâturage, labours raisonnés, à cheval. 

Certifications  Agriculture Raisonnée, Haute Valeur 

Environnementale 3 Opt A, ISO 14001 (SME)

Vendanges  Manuelles, intra-parcellaires, double 

table de tri, tri optique (X-tri)

Vinification  Petites cuves tronconiques bois, inox 

thermo-régulées et à double paroi

Rendement 19 hl/ha

Élevage Assemblage précoce, élevage traditionnel

sur lies fines en fûts de chêne français - 50% de bois

neuf.

Durée d’élevage En cours

Œnologue conseil  Eric Boissenot

Grand Cru Classé de Graves en Rouge et Blanc        
Appellation Pessac-Léognan                      

Propriétaire Famille Bonnie

Surface A.O.C. 73 hectares

Surface A.O.C. en rouge 66 hectares

Géologie Graves günziennes du quaternaire, sèches

et argileuses, Sous-sol de calcaire coquillé et veines

d’argile.

Encépagement
55% Merlot - 42% Cabernet-Sauvignon

2% Petit-Verdot - 1% Cabernet-Franc

Densité de plantation 10 000 pieds / ha

Age moyen du vignoble 28 ans

Taille  Taille tardive, en Guyot double
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Merlot 
23 au 30 septembre

Cabernet-Sauvignon
3 au 11 octobre

Cabernet-Franc
4 au 5 octobre


