
2
0

2
4

Assemblage
46,5% merlot,  

51% cabernet sauvignon, 2,5% cabernet franc

Degré d’alcool
13,2° (provisoire)

Barriques neuves
75%

Assemblage
29,2% merlot,  

56,3% cabernet sauvignon, 14,5% cabernet franc

Degré d’alcool
12,9° (provisoire)

Barriques neuves
31%

La Chapelle  
de La Mission Haut-Brion  

Belle couleur rouge grenat soutenue. Le premier nez est intense, très 
fruits rouges mûrs. L’agitation renforce l’impression réconfortante que 
l’on ressent lorsque l’on va croquer une belle cerise noire bien charnue.  
L’attaque est fraîche, ciselée, précise. Le corps du vin, sans être d’un 
grand volume, évolue sur des tanins serrés, sans agressivité. Le cabernet 
sauvignon domine et la finale est très aromatique. Très beau vin. 

Château  
La Mission Haut-Brion rouge  

Très belle couleur rouge grenat avec des reflets violets. Le nez est puis-
sant, intense, complexe. Déjà très typique du cru ! L’agitation révèle une 
farandole de fruits rouges et noirs avec des notes de réglisse. C’est très 
beau ! L’entrée en bouche est large et charnue. Le vin évolue ensuite avec 
beaucoup de charme, sans aspérité, plein et avec un goût incroyable. Ce 
Mission Haut-Brion 2024 est la réponse parfaite de ce cru à la difficulté  
climatique de ce millésime. L’été sans pluie a permis à la vigne de s’occu-
per de façon inattendue et réussie de la maturité de ses fruits !


