
Millésime 2024
A P P E L L A T I O N  :  S a i n t - E m i l i o n  G r a n d  C r u  • C L A S S E M E N T  :  P r e m i e r  G r a n d  C r u  C l a s s é 

P R O P R I É T A I R E  :  F a m i l l e  G r a t i o t - A t t m a n e  • W I N E M A K E R  :  D a v i d  S u i r e

11,34 ha

S U P E R F I C I E 
D U  D O M A I N E  : 

10,50 ha

S U P E R F I C I E 
E N  P R O D U C T I O N  : 

38 ans

A G E  M O Y E N  
D U  V I G N O B L E  : 

7 oct

D A T E 
D E  R É C O L T E  :

24 sept   -   3 oct Merlots

Cabernets francs

6000 pieds / ha 

D E N S I T É  
D E  P L A N T A T I O N  : 

8888 pieds / ha
Replantations à

R E N D E M E N T S  :

41 hl / ha
(70 % de grand vin)

A S S E M B L A G E 
D U  M I L L É S I M E  :

85   % 15   %Merlot Cabernet franc

D U R É E 
D E  C U V A I S O N  : 

25   -   28 jours

D U R É E 
D ’ É L E V A G E  : 

16   -   18 mois
en barriques, 
demi-muids 
et foudre

D E G R É  D ’ A L C O O L 
E S T I M É  :

13,5   %

D A T E ( S )  D E  M I S E 
E N  B O U T E I L L E  :

Avril   -   mai 2026

B A R R I Q U E S  : 

50   %

Neuves

50   %

D’un vin

À quelques encablures du village de St-Emilion, Larcis Ducasse est 
un vignoble de côte, très précisément au cœur de la Grande Côte, 
la Côte Pavie.

Ses terres forment un millefeuille de sols constitués d’argiles  
et de calcaires marqué par la présence de sources résurgentes qui 
naissent sous le calcaire dans les argiles bleues.

Un lieu à l’équilibre singulier, marqué par le sec et par l’humide,  
au contraste permanent entre l’ambiance lumineuse du coteau sud 
et la fraîcheur continue des argiles calcaires. 

La Côte, de lumière et de fraîcheur“

““
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