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HIVER 2023-2024
L'année a deébuté par un hiver doux et historiguement pluvieux qui a induit un
débourrement précoce a partir du 20 mars.

PRINTEMPS 2024

Les conditions douces et humides ont favorisé le développement de la vigne et
l'apparition des premiers signes de mildiou, particulierement sur les merlots. Nos
équipes, présentes sur le terrain a chaque instant, ont fait preuve d'une grande réactivite
afin de mettre en place un programme de prévention et de lutte dans le vignoble : travaux
envert, épamprage, palissage, effeuillage précoce pour une meilleure aération des zones
fructiferes et une meilleure pénétration des traitements.

L'utilisation de techniques telles que leffeuillage maitrisé et le désherbement des
parcelles a permis de préserver la santé des vignes et d'assurer une maturation optimale
et homogene des raisins.

ETE 2024

Apres un début d'été marqué par quelgues épisodes pluvieux mais cependant tres
limités (27 mm en juillet et 18 en ao(t), un mois d'aolt ensoleillé s'est installé avec des
épisodes de chaleur intense et seche, situation qui va changer au 29 aolt et qui va
necessiter une vigilance accrue pour contrer les maladies de la vigne. Nous sommes
restés cependant fideles a nos principes en menant une campagne sans mettre en
cause nos engagements environnementaux.

SEPTEMBRE 2024

Journées ensoleillées et nuits plus fraiches se sont succédées mais les précipitations
nombreuses ont rendu le choix des dates de recoltes compliqué. Il nous faudra de la
patience et de la surveillance pour attendre la bonne maturité du raisin en passant
entre les ondées et intervenir a temps afin de préserver la qualité de la récolte.

Les grands terroirs de Beychevelle ont une fois de plus demontreé leur resilience.

LA FORCE DE CHATEAU BEYCHEVELLE RESIDE DANS SON TERROIR. IL SE COMPOSE DE DEUX
CROUPES DE GRAVES PROFONDES ET DRAINANTES QUI S'EPANOUISSENT A PROXIMITE DE
L'ESTUAIRE DE LA GIRONDE ET NOUS OFFRE UN MICRO CLIMAT UNIQUE, VERITABLE
BOUCLIER FACE AUX EVENEMENTS CLIMATIQUES QUI ONT MARQUE L'ANNEE 2024.




LES VENDANGES

Nous avons débuté les vendanges le 24 septembre. Elles se sont achevées
le 9 octobre pour nos vignes en Saint-dulien avec 10 jours de vendanges.

Les conditions climatiques, avec des matinées plus fraiches, ont permis de
preserver la fraicheur des raisins récoltés avec des tanins d'une grande
finesse et d'une grande pureté.

Des les premiersremontages, les vins revelent une belle charge phenolique
aves desjus tres colorés, de beaux tanins et un fruit éclatant.

Il semble, de maniere inhabituelle, que cette année nous découvrions une
maturité phenolique qui devance la maturité technologique.

Notre cuvier-parcellaire a permis a chaque cépage et a chaque terroir de
dévoiler toute sa complexité et sa profondeur.

Remontages, RPulse, pigeages ont rythmé les journées de I'équipe du chai ;
un travail 'sur-mesure’ qui nous a permis d'extraire en douceur tanins et
anthocyanes.

Une sélectionrigoureuse a été réalisée afin de donner naissance a un grand
Beychevelle 2024.

Le Cabernet Sauvignon apporte une fraicheur remarquable, avec des
notes florales et de groseille, des tanins ronds et une structure
tannique bien équilibrée. Il est I'élément essentiel de ce millésime.

Le Merlot et ses ar6bmes de fruits rouges et noirs donnent une belle
fraicheur en bouche au vin.

Le Petit Verdot, arrivé a maturité parfaite, donne de I'éclat au vin avec
ses notes épiceées.
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ANALYSES
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Sa robe

AU nez

I 'n bouche

FICHE TECHNIQUE

est brillante, dense et sombre, signe d'un état de
maturite tres satisfaisant.

le vin est aromatique, sur des notes fruitées de cassis et
de mures. Le boisé est fin.

Chateau Beychevelle 2024 présente une structure
tannique fine et velouté, un bel équilibre aromatique
avec des notes de fruits rouges et d'épices et beaucoup
de fraicheur. La qualité des tannins donne confiance en
la qualité de ce vin.



