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Millésime 2024

Propriétaire : Monsieur Jérome PIGNARD (Depuis
2018)

CHATEAU

LA VIEILLE Cuke ’\ ' N Appellation : Fronsac
/ Commune : Saillans

(Enologue : Depuis le millésime 2013
Jean-Philippe FORT (Laboratoire ROLLAND)
Consultant : Depuis le millésime 2013
Jean-Luc THUNEVIN

Vignoble :

Superficie du vignoble : 37 ha (Superficie en
production pour ce millésime 25 ha)

Sol : Argilo-calcaire

Densité de plantation: 8 000 pieds/ha
Age moyen des vignes : 25 ans

Encépagement: Merlot 80%, Cabernet Franc 17%,
Cabernet Sauvignon 3%

Vendanges: manuelles en cagettes, éraflage total .
Tri des baies par densité

Vinification :

Vendanges : du 23 Septembre 2024 au 28 Septembre
2024 (total : 6 jours)

Degré alcool: 13°
PH: 3,45

Elevage : entre 12 et 15 mois en fiits. 40% de
barriques neuves (barriques de chéne merrain —
chauffe légere), petit pourcentage d’élevage en
amphores. Fermentation malolactique en barrique.

Notes:

Alexandre MA: 90-92
Bernard BURTSCHY: 91-92
Jeff LEVE: 90

Rod SMITH MW: 89

Chris KISSACK: 88-90
Peter MOSER: 88




