Clos Saint-Julien 2025

}V‘ Données techniques
\

Voo Saint-Emilion Grand Cru Classé
Superficie en production
1,42 ha

Sol
Sol léger sur roche calcaire

Assemblage
50% cabernet franc (bouchet) et 50% merlot

Vendanges

Manuelle

e Merlot : 12 septembre

e Cabernet franc (bouchet) : 20 septembre

CLOS

SAINT-JULIEN Tri
Tri par bain densimétrique

Rendement
19 hL/ha

Cuvaison

26 jours en cuve bois tronconique
Elevage

70% fat neufs et 30% fut de 1 vin
Taransaud et Darnajou

Degré alcoolique
14%

Catherine Papon Nouvel - SCEA Vignobles JJ Nouvel
66 av. Jacques Goudineau, 33330 Saint-Emilion
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	Données techniques
	Château Petit Gravet Aîné 2025 Saint-Émilion Grand Cru
	Superficie en production 1,8 ha
	Sol Sables profonds
	Assemblage 90% cabernet franc (bouchet) et 10% merlot
	Vendanges Manuelle
	Merlot : 12 septembre
	Cabernet franc (bouchet) : 19 septembre
	Tri Tri par bain densimétrique
	Rendement 20 hL/ha
	Cuvaison 25 jours en cuve inox cylindrique
	Élevage 50% fût neufs et 50% fût de 1 vin Taransaud et Darnajou
	Degré alcoolique 13,5%

	Données techniques
	Clos Saint-Julien 2025 Saint-Émilion Grand Cru Classé
	Superficie en production 1,42 ha
	Sol Sol léger sur roche calcaire
	Assemblage 50% cabernet franc (bouchet) et 50% merlot
	Vendanges Manuelle
	Merlot : 12 septembre
	Cabernet franc (bouchet) : 20 septembre
	Tri Tri par bain densimétrique
	Rendement 19 hL/ha
	Cuvaison 26 jours en cuve bois tronconique
	Élevage 70% fût neufs et 30% fût de 1 vin Taransaud et Darnajou
	Degré alcoolique 14%


	Données techniques
	Château Gaillard 2025 Saint-Émilion Grand Cru
	Superficie en production 7 ha
	Sol Argile et sables
	Assemblage 70% merlot et 30% cabernet franc (bouchet)
	Vendanges Manuelle et mécanique
	Tri Tri par bain densimétrique
	Rendement 35 hL/ha
	Cuvaison 21 jours en cuve inox
	Élevage Barriques de 1, 2 ou 3 vins
	Degré alcoolique 13,5%


	Données techniques
	Château Peyrou 2025 Castillon - Côtes de Bordeaux
	Superficie en production 10 ha
	Sol Argile
	Assemblage 95% merlot et 5% cabernet franc (bouchet)
	Vendanges Manuelle et mécanique
	Tri Tri par bain densimétrique
	Rendement 30 hL/ha
	Cuvaison 24 jours en moyenne en cuve inox
	Élevage Barriques de 1, 2 ou 3 vins
	Degré alcoolique 13%



