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TERROIR

Situé sur les hauteurs d’Ordonnac, au nord de Saint Estéphe,
Potensac bénéficie d’un terroir singulier de croupes argilo-
graveleuses reposant sur un sous-sol calcaire, particulierement rare
dans cette partie du Médoc. Cette combinaison géologique favorise a
la fois drainage, concentration et fraicheur naturelle. L’altitude
relative du vignoble permet également de capter les influences
tempérantes de D'estuaire de la Gironde a l'est et des courants
atlantiques a louest, apportant une fraicheur bénéfique a la
maturation des raisins et I’équilibre des vins dans les millésimes
chauds. Les vieilles vignes de Cabernet sauvignon et cabernet franc,
dont certaines sont centenaires, y trouvent des conditions idéales
pour produire des vins structurés, profonds et dotés d’un fort

potentiel de garde.

MILLESIME 2025

Le cycle végétatif fut homogene et serein, avec une floraison et une
véraison précoces. Ce millésime s’est déroulé dans des conditions
chaudes et séches, en particulier en juin et en aoft. Les pluies arrivées
al’aube du mois de septembre ont permis de parfaire les maturités et
d’accompagner la derniére phase du cycle végétatif dans de bonnes
conditions. Les vendanges, les plus précoces de [lhistoire du
domaine, débutées le 12 septembre, ont permis de récolter des raisins
a maturité optimale. Le millésime 2025 s’impose comme un vin
complet et énergique, confirmant a la fois la résilience du vignoble et
le potentiel exceptionnel de Potensac dans les années chaudes, ou la
maturité est atteinte sans exces et ou I’équilibre demeure au c*2ur du

style du domaine.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : 41% Merlot, 37% Cab. Sauvignon, 22% Cab. Franc
Date de vendange : du 12 septembre au 22 septembre 2025
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Degré: 13,5 %vol. | PH 3,57 | IPT 75
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THE WINE DOCTOR/CHRIS KISSACK

[ like the nose here, showing dark and savoury, with a little piquancy and
crystalline character to it. The palate is complex, with perfumed dark
berries, currants, incense and vanilla pod, with a lithe energy, the fruit
draped over a dense frame of tannins. It comes perfumed with gorse flower
and lavender, while the finish feels dense and long. A smart Potensac this
year with good potential. It is a blend of 41% Merlot, 37% Cabernet
Sauvignon and 22% Cabernet Franc, picked at a yield of 28 hl/ha. The
harvest was the earliest ever at Potensac, starting on September 12th. The
fruit was sorted by tri-optique, the densitometry kit having been sent to

Nenin.

89-92/100
THE WINE INDEPENDENT/IVAR BJUNER

Fine and balanced wine with sweet, fruity notes and a peppery, tannic
backbone. The wine feels a little singular and would need time to evolve and

flesh out. Should be good for mid term drinking though.

92-94/100

THE WINE PALATE/LISA PERROTTI-BROWN

Deep garnet-purple colored, the 2025 Potensac swans out with showy notes
of wild blueberries, red currant jelly, and lavender oil, opening out to hints
of pencil lead and bouquet garni. Medium-bodied, the palate delivers great
tension with fine-grained tannins and vibrant red and blue fruit layers,
finishing minerally. The blend is 41% Merlot, 37% Cabernet Sauvignon, and
22% Cabernet Franc. It has a pH of 3.57 and the alcohol is 13.5%. The wine is

aging for 12 months in French barriques, 20% new.

91/100
TIM ATKIN/ROD SMITH

91-93/100

VINOUS/ANTONIO GALLONI

The 2025 Potensac has a lot to offer. Dark and savory, the 2025 presents an
attractive mélange of strong savory/earthy inflections and dark-fleshed

fruit. A burst of floral notes punctuates the finish. The 2025 will need a few
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